Thatldwndische rnd
Vietnamesisehe Kochkurse




That ,Green” Kurs

XL-Frihlingsrollen
Huln oder Schweln

Green Chicken Curry
Scharfes That Curry mit Huhn

Wan-tan Suppe
Telgtaschen miit Flllung

Huhw oder Schwetn

Mawngo Panni cottn

Die Schirie der einzelnen cerichte ist
natiirlich anpassbar, soAass jeaer
Teilnehmer die Gevichte geniehen kann.

Dauer: ca. 2,5 Stol
Prels: 42,- €




That ,Red” Kurs (Scharf)

So Tam
Scharfer Papaya salat

That Reat Curry
Sehr seharfes Thateurry mit Huhn oder Schweln

Tom Yam Goong
Scharfe Suppe mit Garnelen

Toaploka Apfel-Zimt Pudoing

Die Schirfe ist natirlich anpassbar,
sodass jeder Teilnehmer die Gerichte
gfm/f?éfn keann.

Dauer: ca. 2,5 Stol
Prels: 50,- €




Huhn oder Schweinehackfleisch

Mildes That Cury mit Rind, Huh oder Schwetin

Suppe Lt Hudn uund Kolkosmalleh

Dauer: ca. 2,5 Stol
Prels: 48,- €




Thatldwdische Hﬁhwomwsple%e it Erdnusssobe

mlldes TWL—GMW@ mit Hudn, grivnen Bolinen und
Karotten

Lawwarmeer Salat mit Hackflelsch und Gemiise

Dawer: ca. 2,5 St
Prels: 4L - £




That  Blue’ Kurs

Y am Woon Sen
Thatliindischer glasnudelsalat

Massaman CMYY@

sehr miloes That Curry Lt Rind/ Huhn und
Kartoffeln

Pao Krapoo
Gemlsehites Hackflelseh mit Thatbasililkum wnd Chili

Kokosp udding mit Ananas

Dauer: ca. 3,5 St
Prels: 48,- €
Bel Rindflelsch variante 50,- €




Dauer: ca. 2 Stol
PreLs: 45,- €




Thal/Viet Custom Kurs

Frete Gestaltung des Kurses, welehe wir
oenelnsamm bel unserem unverbindlichen

Vorgespriich ausmachen.

Alle Gevichte sowle der Prels werden bel
UASErem Vorgespriich ausoewinhlt.

MO Ranin Zium Eeisplet \/OVSPBLSBVL ol
Nachspelsen beliebig austauschen

Dauer: ?
Prels: ?




